
CUVÉE :  BLANC DE NOIRS
MILLESIME 2016

Tirage limité et numéroté  4007 exemplaires
Brut Nature

 �TERROIR Assemblage de Trélou-sur-Marne et Connigis  
& Vincelles 
« Vignoble champenois sur le bord de Marne » 

 �CEPAGES 40% meunier, 60% pinot noir

 �REGION Vallée de la Marne

 �VENDANGES MANUELLES septembre 2016

 �MISE EN BOUTEILLE mars 2017

 �VINIFICATION  
Vin sans fermentation malo lactique

 �DISPONIBLE EN BOUTEILLE DE 75 CL 

DECLARATION NUTRIONNELLE
Valeur pour 100 ml

Energie 259 KJ / 62  Kcal
Matières grasses 0 g
Dont :
- Acides gras saturés 0 g
Glucides 0,9 g
Dont :
- Sucres 0 g
Protéines 0 g
Sel 0 g

 �INGREDIENTS raisin, sucre, conservateurs et antioxydants 
(sulfites), liqueur de tirage

 �ALCOOL 12%/vol.

DOMAINE MALLET 17 rue de l’Europe, 02850 Trélou sur Marne, France

www.domainemallet.fr  -  alexandre@domainemallet.fr  -  T. +33 (0)7 61 41 49 73

L’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION


